T.C.
KONYA TEKNiK UNiVERSITESI
TEKNIiK BiLIMLER MESLEK YUKSEKOKULU
GIDA TEKNOLOJiSi PROGRAMI DERS MUFREDATI

(DONEM 1) Dersin Adi
Dersin Kodu

5041101 MATEMATIK-1

5041102 KIMYA-1

5041104 GENEL MIKROBIYOLOJi

5041107 BILGI VE ILETISIM TEKNOLOJISI
5041108  INGILIZCE-1

5041109 TURK DiLi-1

5041110 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI-1
5041112 ISLETME YONETIMI-1

5041114 TEKNIK RESIM

5041115 LABORATUVAR TEKNIKLERI-1

(DONEM 2) Dersin Adi
5041201 MATEMATIK-2

5041204  GIDA KIMYASI

5041205 GIDA MIKROBIYOLOJiSI

5041208 INGILiZCE-2

5041209 TURK DiLi-2

5041210 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHi-2
5041211  STAJ-1 (30 iS GUNU)

5041212 KIMYA-2

5041214 LABORATUVAR TEKNIKLERI-2

5041218 iS SAGLIGI VE GUVENLIGI

(DONEM 3) Dersin Adi
5041301 BITKISEL YAG TEKNOLOJISI

5041302 MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJISI-1

5041303 SUT TEKNOLOJiSi-1

5041304 KALITE GUV. SISTEM VE STAND.

5041305 TAHIL TEKNOLOJiSi-1

5041306 GIDALARDA TEMEL iSLEM.-1

5041309 OZEL GIDALAR TEKNOLOJISIi

5041310 GIDA ENDUSTRI MAKINALARI

5041311 ET VE URUNLERI TEKNO.-1

(DONEM 4) Dersin Adi
5041401 ALKOLLU VE ALKOLSUZ iCKILER
5041404 HIJYEN VE SANITASYON
5041405 GIDA KATKI MADDELERI
5041406  GIDALARDA TEMEL iSLEM.-2
5041407 ET VE URUNLERI TEKNO.-2
5041410 STAJ-2 (30 iS GUNU)

5041411 TAHIL TEKNOLOJISI-2

5041412 ARASTIRMA YONTEM VE TEKNIKLERI
5041413 SUT TEKNOLOJiSi-2

5041414 MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJISI-2




5041101 MATEMATIK-1 TEORI + UYGULAMA : 2+0

v

AN N N N N N NN RN

Dersi hakkinda Bilgilendirme, On Bilgiler

Tamsayilar, Kesirli sayilar

Usli sayilar, Kokli sayilar

Mutlak deger, Tamdeger

Logaritma

Cebirsel ifadeler, Birinci dereceden denklemler,

Oran, oranti problemleri, ikinci dereceden denklemler
Esitsizlikler

Lineer denklem sistemleri ve Lineer esitsizlik sistemleri
Aci, Ucgen ve temel dzellikler

Temel dortgen cesitleri

Cember denklemi ve temel 6zellikleri

Kati cisimler ve temel 6zellikleri.

5041102 KIMYA-1 TEORIi + UYGULAMA : 2+0

<
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Dersin Tanitimi. Kimyanin Tanimi.

Madde ve Maddenin Ozellikleri. Olgme ve Olgii Birimleri.
Atom Kurami ve Periyodik Tablo.

Kimyasal Olay ve Bilesiklerin isimlendirilmesi.

Mol Kavrami ve Kimyasal Esitlikler.

Kimya Kanunlari ve Formllerin Bulunmasi.

Gazlar.

Cozeltiler ve Cozeltilerin Ozellikleri.

Cozelti Konsantrasyonlari ve Cesitli Konsantrasyonda Cozelti Hazirlama
Cesitli Konsantrasyonda Cozelti Hazirlama.

Cesitli Konsantrasyonda Cozelti Hazirlama.

Asitler ve Bazlar.

pH ve pOH Kavrami.

5041104 GENEL MIKROBIYOLOJi TEORI + UYGULAMA : 4+1

\
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Mikrobiyolojinin Baslangigtan Glinimuze gelisimi
Mikroorganizmalarin siniflandiriimasi

Bakterilerin Morfolojileri

Koloni morfolojisi

Bakterilerin anatomik yapilari (Dis yapi)

Bakterilerin anatomik yapilari (i¢ yapi)

Bakterilerin kimyasal yapilari

Mikroorganizmalarin Beslenmesi

Sivi ortamda Ureme, Kati ortamda Ureme, Uremenin Ol¢lilmesi
Bakterilerin Uremelerine Etkili Faktérler
Bakterilerde Varyasyon ve Mikroorganizma Genetigi

Kiflerin Genel Karakterleri

AKTS : 3

AKTS : 3

AKTS : 5


http://www.selcuk.edu.tr/teknik_bilimler_myo/tarim_makineleri/bolum_dersleri/5023101/tr

v Mayalarin Genel Karakterleri
v/ Viruslerin Genel Karakterleri
5041107 BILGI VE iLETiSIM TEKNOLOJisi TEORI + UYGULAMA : 2+1 AKTS : 3

v internet Ve internet Tarayicisi

v/ Elektronik Posta Yonetimi

v/ Haber Gruplari / Forumlar

v~ Web Tabanli Ogrenme

v Kisisel Web Sitesi Hazirlama

v/ Elektronik Ticaret

v Kelime islemci Programinda Ozgecmis

v Internet Ve Kariyer

v Is Gériismesine Hazirlik

v lslem Tablosu

v/ Formiiller Ve Fonksiyonlar

v Grafikler

v/ Sunu Hazirlama

v/ Tanitici Materyal Hazirlama

5041108 INGILIZCE-1 TEORI + UYGULAMA : 2+0 AKTS : 2

v/ Ders notlari ve ders hakkinda bilgi verme kendini tanitma hedef dilde kendisi hakkinda basit diizeyde
climleler kurarak kendini ve arkadasini tanitma

v Genel dilbilgisi cimlenin 6geleri ve cimle diizeni present continuous (simdiki zaman) anlatimi ve farkli
tirde alistirmalarla pekistirme oyunla simdiki zamani pekistirme

v/ Simple Present Tense (genis zaman) anlatimi ve farkli tiirde alistirmalarla pekistirme genis zaman
kullanarak climleler yazma

v Wh- questions (what, which, why, etc.) hakkinda konu anlatimi, konuyla ilgili alistirmalar yapma ve
ilgilendikleri filmler, diziler, hobiler hakkinda hedef dilde soru-cevap teknigiyle wh- questions konusunu
pekistirme

v/ Sayilari anlatma, yazdirma ve soru-cevap teknigiyle sorgulama, glinliik hayatta yasini sdyleme gibi
sayilarin kullanildigi durumlardan 6érneklere pekistirme ciimlelerdeki yanlislari diizelterek 6grenilen
konularin pekismesini saglama

v like, dislike, love, hate fiillerinin ciimlelerde kullanihs bigimlerini anlatma giinliik hayatta hoslandiklari,
sevmedikleri seyleri soru-cevap teknigiyle hedef dilde pekistirme

v/ GUnluk hayatta kullanilan diyalog 6rnekleri okutma ve eksikleri tamamlama, bir kismini degistirip
diyaloglari okuma basit diizeyde metinleri okuma ve okudugunu anlama

v GUlnluk dilde kullanilabilecek bazi cimlelerin agiklanmasi ve nerelerde kullanildiginin tartisilmasi basit
ciimlelerle hedef dilde konusma

v/ Duygular ve hislerle ilgili sifatlarin dinletilerek ciimle icinde verilmesi ve agiklanmasi saatlerin anlatimi
ve alistirmalarin yapilmasi basit diizeyde bilmecelerle okuma alistirmasi ve anlamanin gelistirilmeye
calisilmasi

v Hikaye uydurma, kelimelerin okunusunu anadildeki okunusuna benzetme gibi tekniklerle kelime
O0grenme

v Ogrenilen kelimeler ve konularla ilgili bulmacalar, soru- cevaplar gibi alistirmalarla konulari pekistirme



v~ Ders notlari ve ders hakkinda bilgi verme kendini tanitma hedef dilde kendisi hakkinda basit diizeyde

climleler kurarak kendini ve arkadasini tanitma
5041109 TURK DiLI-1 TEORI + UYGULAMA : 2+0 AKTS : 2

v/ Dil nedir? Dillerin dogusu,

v Dil dislince baglantisi, dil kiltlr baglantisi, dil toplum baglantisi

v Dinya dilleri ve Tiirkge

v/ Turk dilinin tarihgesi

v Ses bilgisi

v Turkce kelimelerin ses 6zellikleri, vurgu, heceler

v Yapi Bilgisi. Yapim Ekleri, Cekim Ekleri

v Kelime, A- Anlam Derecelerine Gére Kelimeler B- Anlam iliskilerine Gére Kelimeler C- Yapi Bakimindan
Kelime Cesitleri

v Kelime Tirleri

v Kelime Gruplar, A- Isim tamlamasi, B- Sifat tamlamasi C- Kisaltma Gruplari, C- Unvan Grubu, D- Edat
Grubu

v E-Baglag Grubu, F- Unlem Grubu, G- Tekrarlar, H- Fiilimsiler I- Sayi Grubu, i- Birlesik fiiller

v Cumle, A- Ciimlenin Ogeleri

v/ B- Cumle Cesitleri

v/ Yazim Kurallari (Noktala isaretleri, Bliylik harf kligiik harf, bilesik kelimeler?)

5041110 ATA:I'['!RK ILKELERI VE INKILAP TEORI + UYGULAMA : 2+0 AKTS : 2

TARIHI-1

v/ Tirk Inkilap Tarihi ve Atatlirkctliik dersini okumanin amaci ve o donemi ilgilendiren kavramlarin tanimi
(inkilap, ihtilal, Islahat, Tekamdil , Batililagsma vs. gibi )

v Osmanli imparatorlugunun yikilis nedenleri ve yikilisinin nedenlerinin agiklanmasi.

v/ Osmanli imparatorlugunda devletin yikilmamasi igin yapilan yenilesme hareketleri ve izahi

v Osmanli imparatorlugunda demokratiklesme ve cumhuriye giden yol (Senedi ittifak, Tanzimat Fermani,
Islahat Fermani 1.ve |l Mesrutiyet hareketleri).

v Osmanli imparatorlugunda meydan gelen diisiince akinlari ve izahi (Osmanlicilik, Tiirkgiilik, islamcilik,
Baticilik)

v/ Osmanli tarihinde azinliklarin faaliyetleri 6zelliklede Ermeni meselesinin ortaya ¢ikisinin ve bu giine olan
yansimalari

v/ Birinci Dlinya savasinin ¢ikis nedenleri ve Osmanli Devletinin savasa katiligi

v lsgaller karsisinda memleketin durumu ve Mustafa Kemal Pasa nin tepkisi

v/ Mustafa Kemal Pasa nin Samsun a ¢ikmasi diisiincesinin uygulamaya baslamasi ordu ve miilki idere ile
temas kurmasi.

v Milli mlcadele igin atilan ilk adimlar:Amasya Genelgesi Erzurum ve Sivas Kongreleri ve bu kongrelerin
milli miicadele igindeki yeri ve &nemi

v/ Kuvayi Milliye ve Misaki Milli teskilatlarinin kurulmalari ve meydane gelen siyasi gelismeler.

v/ TBMM agllmasi ve istklal savasi ydonetimini eline almasi

v/ Mondros ateskes anlagmasi hiikiimlerinin uygulanmasi ve Tirkiye ye yonelik tehditler agisindan
degerlendirilmesi

v Milli miicadele de TBMM karsi meydana gelen isyanlar (1 ve II. Bozkir Zeynelabidin isyanlari, Yozgat

isyanlari, Bolu ve Diizce isyanlari ve digerleri)



5041112 iISLETME YONETIMI-1

v
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TEORIi + UYGULAMA : 3+0
isletmecilikle ilgili temel kavramlar

isletmeciligin gelisimi

isletme tiirleri ve hukuki yapilari

isletme biiyiikliigii ve kapasite

Kurulus ¢alismalari, kurulus yeri segimi ve yatirim
Yapilabilirlik Caligmalari

Temel isletmecilik fonksiyonlari

Temel isletmecilik fonksiyonlari arast iliskiler
isletmeler arasi anlasmalar ve birlesmeler
isletmelerde sosyal sorumluluk ve etik

isletmecilikte giincel gelismeler

5041114 TEKN'K RES'M TEOR| + UYGULAMA : 3+0

<\
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Cizim arag ve gerecleri, Cizgi cesitleri

Cokgenlerin gizimi, gember ve teget dogrularla ilgili gizimler
Goriinls ¢cikarma kurallar

Gorinis cikarma, ortak goériinisli pargalar

Perspektif resimler

Perspektif resimlerden ti¢ gorinds ¢cikarma

Kesit gorlinis cesitleri, kesit alma kurallar
Olgiilendirmenin énemi ve geregi, dlgiilendirme kurallari
Olgiilendirme elemanlari, élgiilerin yerlestirilmesi

Yiizey kalite isaretleri

Yiizey plirtizIGIGEU ve resim Gzerine ylzey isleme isaretleri
Toleranslar tanimi, siniflandiriimasi

Perspektif resim cesitleri

5041115 LABORATUVAR TEKNIKLERI-1 TEORI + UYGULAMA : 2+1

\
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Dersin tanitimi, kaynaklarin gosterilmesi

Kisisel Giivenlik Onlemleri Laboratuvar Genel Giivenlik Onlemleri
Kisisel Giivenlik Onlemleri Laboratuvar Genel Giivenlik Onlemleri
Laboratuarda Kullanilan Malzemeler

Laboratuarda bulunan temel ekipmanlar

Laboratuarlar malzemelerinin temizligi

Numune alma, analize hazirlama

Genel analiz yontemleri

Fiziksel analiz metodlar

Kolorimetrik analiz metodlari

Cozeltiler -hesaplanmasi-hazirlanmasi

AKTS : 3

AKTS : 3

AKTS : 4



5041201 MATEMATIK-2 TEORI + UYGULAMA : 2+0 AKTS : 2

v/ Trigonometri
v/ Limit
v/ Tlrev
v Integral
5041204 GIDA KIMYASI TEORI + UYGULAMA : 2+1 AKTS : 4
v/ Gida Kimyasina Giris
v Amino Asitler
v Basit proteinler
v/ Bilesik Proteinler
v/ Karbonhidratlar
v Lipidler
v Yagda ¢ozlinen vitaminler
v/ Suda ¢0Oziinen vitaminler
v Enzimler
v/ Besinlerin Bozulmasi
5041205 GIDA MIKROBIYOLOJisi TEORI + UYGULAMA : 4+1 AKTS : 5
v Mikroorganizma Gida iliskileri
v Gidalarda Onemli Mikroorganizmalar (Bakteriler)
v Gidalarda Onemli Mikroorganizmalar (Mayalar ve Kiifler)
v/ Gidalarda Mikrobiyal Bulasma Kaynaklari
v/ Gidalarda Mikrobiyal Gelismeyi Etkileyen Faktorler
v Gidalarda indikatér Mikroorganizmalar
v Gida Kaynakli Mikrobiyal Hastaliklar
v Mikrobiyal Kontaminasyonun Onlenmesi, Mikroorganizmalarin Uzaklastirilmasi, Mikrobiyal Gelismenin
Inhibisyonu
v Etve Et Uriinlerinde Mikrobiyolojik Bozulmalar
v/ Sut ve SUt Grlnlerinde Mikrobiyolojik Bozulmalar
v~ Yumurta ve Yumurta Uriinlerinde Mikrobiyolojik Bozulmalar Meyve Sebze ve Meyve Sebze Uriinlerinde
Mikrobiyolojik Bozulmalar
v Konserve Gidalarda Mikrobiyolojik Bozulmalar
v Tahil ve Tahil Uriinlerinde Mikrobiyolojik Bozulmalar Fermente Alkollii iceceklerde Mikrobiyolojik
Bozulmalar
v/ Gida Koruma Yéntemleri
5041208 INGILIZCE-2 TEORI + UYGULAMA : 2+0 AKTS : 2
v/ Ders ve ders notlari hakkinda genel bilgi verme
v/ Cogul formlari anlatma ve konuyu alistirmalarla pekistirme, “there is “there are konularini anlatma ve

konuyu ¢ogul form konusuyla bagdastirma ve alistirmalar 6grenilenler sayesinde resimleri tanimlama ve
climle yapma



v/ 'this, that, these, those anlatma ve alistirmalarla pekistirme "The Umbrella hikayesiyle okudugunu
anlamayi gelistirme

v/ Zaman ve mekan edatlarini anlatma ve bunlarla ilgili alistirmalar yol tarifi konusunu anlatma ve konuyu
edatlarla bagdastirma harita yapma ve yol tarifiyle ilgili diyaloglar yapma

v GUnluk 6rnek diyaloglar verme okumayi ve anlamayi gelistirme emir ciimlelerini anlatma 6gretmenin
soyledigi emir cimleleriyle 6grencinin gizim yapmasini saglama

v Ornek diyaloglardaki gibi diyaloglar hazirlama ve canlandirma

v/ Gecg¢mis zamani anlatma ve ¢esitli alistirmalar yapma

v “have/ has got konusunu anlatma ve alistirmalar fiziki gérinus ve karakterleri konusunu anlatma,
konularla ilgili kelimeler verme ve 6grencilerin arkadaslarini kelimelerle tanitmalarini saglama

v “can/ cant ‘should/ shouldnt konularini anlatma ve konularla ilgili alistirmalar hedef dilde konusma ve
yazma alistirmalari

v/ Basit dlizeyde gevirinin nasil yapildigini anlatma ve konuyla ilgili alistirmalar

5041209 TURK DiLI-2 TEORI + UYGULAMA : 2+0 AKTS : 2

v/ Zarflarin ve edatlarin Tiirkgede kullnilis sekilleri

v/ Clumle bilgisi (Tirkgede kelime gruplari)

v/ Clmlenin unsurlari, ciimle tahlili ve uygulamasi

v Cumle tahlili ve uygulamasi climle teskili

v S0zl kompozisyon tiirleri ve uygulamasi

v/ Konusma plani, hazirlikli konusmalar

v Gulzel konugma kurallari

v/ Hazirhksiz konusma gesitleri ve uygulamalari

v/ Kompozisyonda anlatim sekilleri ve uygulamalari

v/ Yazil komposizyon tiirleri ve uygulamalari

v Yazil kompozisyon tiirleri ve uygulamalari (Olay yazilari)

v/ Anlatim ve cliimle bozukluklari ve bunlarin dizeltilmesi

v llmiyazilarin hazirlanmasinda uyulacak kurallar

v/ Edebiyat ve diislince diinyasiyla ilgili eserlerin okunup incelenmesi ve retorik uygulamalari

5041210 ATATURK ILKELERI VE iNKILAP TEORI + UYGULAMA : 240 AKTS : 2

TARIHI-2

v KUVA-YI MILLIYE, Dogu Cephesi, Giimrii Antlagmasi (3 Aralik 1920), Giiney Cephesi Gaziantep Cephesi,
Maras Cephesi, Adana Cephesi, Urfa Cephesi

v ITILAF DEVLETLERININ TURKIYEYi PAYLASMA PROJELERi San Remo Konferansi, Sevr Antlasmasi, Diizenli
Orduya Gegis

v 1. INONU SAVASI (6-10 Ocak 1921) I. inénii Savaginin Sonuglari, Londra Konferansi (21 Subat-11 Mart
1921), Moskova Antlasmasi (16 Mart 1921) , Turkiye-Afganistan ittifak Antlasmasi

v Il INONU SAVASI (31 MART-1 NiSAN 1921) AFYON-ESKISEHIR-KUTAHYA SAVASI, Mustafa Kemal Pasanin
Baskomutan Olmasi, Tekalif-i Milllye Emirleri, SAKARYA SAVASI (23 Agustos-13 Eylal 1921), Sakarya
Savasinin Sonuglari

v BUYUK TAARRUZ Taarruza Hazirlik, Bagkomutanlik Meselesi, Biiyiik Taarruz, Yunanistanda ihtilal,
Mutareke Oncesi Turk-Ingiliz Askeri Bunalim

v MUDANYA MUTAREKESI Miitarekenin Sonuglari, LOZAN BARIS ANDLASMASI Lozan Antlasmasinin

Huktmleri



v TURK iNKILABI Siyasi Alanda Yapilan inkilaplar, Saltanatin Kaldirilmasi, Cumhuriyetin ilani, Hilafetin
Kaldirilmasi, ANAYASA HAREKETLERI TeskilAt-1 Esasiye Kanunu, 20 Nisan 1924 Anayasasi, TBMM de
Kurulan Gruplar ve Siyasi Partiler, Sosyalist-Kominist Gruplagsmalar, Miidafaa-i Hukuk Gruplari

v MILLI MUCADELE SONRASI SiYASi PARTILER COK PARTILI DONEME GEGIS, Halk Firkasinin Kurulusu,
Terakkiperver Cumhuriyet Firkasi, Serbest Cumhuriyet Firkasi, Diger Bazi Parti Kurma Girisimleri

v~ REJIME KARSI YAPILAN TEPKILER, Seyh Sait isyani, Takrir-i Siikun Kanunu, istiklal Mahkemelerinin
Yeniden Kurulmasi, Atatiirke Izmirde Diizenlenen Suikast

v HUKUK ALANINDA iNKILAP, Medeni Kanunun Kabuli, EGITIM ALANINDA iNKILAP Tevhid-i Tedrisat
Kanunu, Atatiirk ve Tiirk Tarih Tezi, Tiirk Dili inkilabi, SOSYAL ALANDA YAPILAN iNKILAPLAR Kilik Kiyafet
Degisimi ve Sapka Inkilabi, Tekke, Zaviye ve Tirbelerin Kapatilmasi, Saatlerin ve Takvimin Degistirilmesi,
Ol¢l ve Tartida Degisiklik, Kadin Haklarinin Kabull, Milli Bayramlar ve Tatil Glinleri

v ATATURK ILKELERI VE INKILAPLARI Milli Hakimiyet-Egemenlik, Tam bagimsizlik, Cumhuriyetgilik,
Milliyetgilik, Inkilapgilk,

v ATATURK ILKELERI VE INKILAPLARI Laiklik, islam ve Laiklik, Atatiirk Déneminde Laiklikle ilgili
Dizenlemeler, Atatilrk ve Laiklik, Halkgilik, Devletgilik

v~ ATATURK DONEMI DIS POLITIKA Genel Ozellikler, 1923-1930 Dénemi Dis Politika, 1930-1938 Dénemi
Tirk Dis Politikasi, Balkan Pakti, Akdenizde italyan Tehlikesi, Montreux Bogazlar S6zlesmesi, islam
Diinyast ile Olan iliskiler ve Sadabat Pakti, Hatay Meselesinin C6ziimii

5041211 STAJ-1 (30 i$ GUNU) TEORI + UYGULAMA : 040  AKTS: 4

v s yerini tanimak, yapilan isler hakkinda bilgi edinmek

v s yeri uygulamalarinin planlanmasini ve is akisini dgrenmek

v Is uygulamalarini incelemek

v s uygulamalarini incelemek ve uygulamalara katilmak

v Is uygulamalarini incelemek, uygulamalara katiimak ve yapilan calismalari rapor etmek

5041212 KIMYA-2 TEORI + UYGULAMA : 2+0 AKTS : 3

v/ Dersin Tanitimi. Organik Kimya Nedir? Organik Kimyanin Tanimu.

v/ Hidrokarbonlar Nedir?

v/ Alkanlar

v Alkenler

v/ Alkinler

v/ Aromatik Hidrokarbonlar Nedir?

v/ Benzen ve Tirevleri

v Fonksiyonel Gruplar Nelerdir?

v Alkoller, Eterler.

v Aldehitler, Ketonlar

v/ Karboksilli Asitler

v Esterler, Aminler

v/ Aromatik Bilesikler

5041214 LABORATUVAR TEKNIKLERI-2 TEORI + UYGULAMA : 2+1 AKTS - 3

v Dersin tanitimi, kaynaklarin belirtilmesi, Rutubet tayini

v/ Rutubet/Kuru madde tayini/farkl gidalarda
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5041218 IS SAGLIGI VE GUVENLIGI

v
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Yag tayini/farkh gidalarda

Yaglarda serbest yag asitleri tayini/farkl gidalarda
Ham protein tayini/farkli gidalarda
Tuz tayini tayini/farkh gidalarda
Titrasyon asitligi tayini/farkli gidalarda
Su analizleri

Et ve et Uriinlerinde analizler

Sit ve Uriinlerinde analizler

Yag analizleri

Bal analizleri

Yumurta analizleri

Ozel gidalarda analizler(cay, baharat vs.)

ISG Kiiltiirii ve is Kazalari
Kisisel Koruyucu Donanimlar
Saglik ve Giivenlik isaretleri
Yangin

Elektrikle Calismalarda iSG
Fiziksel Risk Etmenleri
Kimyasal Risk Etmenleri
Biyolojik Risk Etmenleri

Elle Kaldirma ve Tasima Islerinde iSG
ilkyardim

Ergonomi

Acil Durum Yonetimi

Risk Degerlendirmesi

Bakim ve Onarim islerinde iSG

5041301 BITKISEL YAG TEKNOLOJISI TEORI + UYGULAMA

\
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insan gidasi olarak yagin dnemi

Yag asitleri

Kati ve sivi yag kaynaklari

Ticari 6neme sahip yaglar

Yaglar ve yagh hammaddelerde bozulma
Yaglar ve yagh hammaddelerde degerlendirme ve depolama
Yag ekstraksiyonu

Yag rafinasyonu

Yag hidrojenasyonu

Zeytinyag Uretim teknolojisi

Margarin Uretimi

Kati ve sivi yaglardan hazirlanan Uriinler

TEORI + UYGULAMA :

2+0

1 3+1

AKTS : 3

AKTS : 4



v
v

Yemeklik yaglarda oksidasyon

Yagda kalite kontrol ve analizler

5041302 MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJISI-1  TEQRI + UYGULAMA : 2+1 AKTS - 3

<\

AN ANENEN EN AN AN AN EN ENENEN

Karbohidratlar, azotlu maddeler

Lipidler, vitaminler, mineral maddeler

Asitler, enzimler, fenolik maddeler

Fitokimyasallar, renk maddeleri

Bitkisel kokenli toksinler, katki maddeleri

Enzimatik bozulmalar, enzimatik olmayan bozulmalar

Taze meyve ve sebzelerin mikrobiyolojisi

Minimal islenmis meyve ve sebzelere giris, hammadde sec¢imi, soyma, kesme ve dilimleme
Temizleme, yikama (dezenfektan kullanimi), kurutma ve ambalajlama

Minimal islenmis meyve ve sebzelerin mikrobiyolojik glvenilirligi

Meyve ve sebzelerin isinlanmasinda kullanilan isin kaynaklari, radyasyon dozlari
Otosterilizasyon

Isinlamanin meyve ve sebzelerde gelisebilecek mikroorganizmalar {izerine ve Uriinlerin bilesimine etkisi

Isinlanmis meyve ve sebzelerin glivenligi ve tayin yontemleri

5041303 SUT TEKNOLOJISI-1 TEORI + UYGULAMA : 3+1 AKTS : 4

<

N ENENEN AN AN ENENAN

Sutin nitelikleri

Satan kimyasi ve fiziksel 6zellikleri

Sutin isletmeye alimi, depolanmasi

Satlin temizlenmesi, sttlin havasinin ve kokusunun alinmasi
Sut yaginin ayrilmasi, stitiin standardizasyonu

Sutln standardizasyonu, siitiin homojenizasyonu

Pastorize icme sitl

Sterilize icme stti

Sit tozu Uretimi, peynir alti suyu lretimi

Beyaz peynir Uretimi

5041304 KALITE GUV. SISTEM VE STAND.  TEQRI + UYGULAMA : 240 AKTS - 2

v

v
v
v
v
v
v
v
v
v

Kalite yonetim sisteminin alt yapisini olusturmak
Kalite standartlarini uygulamak

Standart ve Standardizasyon

Standardin Uretim ve Hizmet Sektériinde Onemi
Yonetim Kalitesi ve Standartlari

Cevre Standartlari

Kalite Yonetim Sistemi Modelleri

Stratejik Yonetim

Yonetime Katilma

Slreg Yonetim Sistemi



v/ Kaynak Yonetimi Sistemi

v EFQM Miikkemmellik Modeli

5041305 TAHIL TEKNOLOJisi-1 TEORI + UYGULAMA : 2+1 AKTS - 4

<\

Bugdayin yapisi

Bugdayin genel karakteristikleri
Bugdayin bilesimi ve kaliteye etkileri
Karbonhidratlar

Nisasta

Nisastanin retrogradasyonu
Nisastanin jelatinizasyonu

Diger polisakkaritler

Lipidler

Proteinler

Gluten proteinleri, 5nemi ve kaliteye etkileri

Vitaminler ve Mineraller

AN ENENEN AN AN AN AN ANENEN

Diger minor bilesenler

5041306 GIDALARDA TEMEL iSLEM.-1 TEORI + UYGULAMA : 1+1 AKTS : 2
v/ Kuru temizleme yapmak

Yas temizleme yapmak

Stizme islemi, Coktiirme islemi yapmak

Santriflj islemi yapmak

Eleme islemi yapmak, Damitma islemi yapmak

Ekstraksiyon islemi yapmak

Ogitmek

Pargalamak

Homojenizasyon yapmak

Sivilari karistirmak

Katilari karistirmak

NENANENEN AN AN RN ANANIEN

Emilsiyon yapmak

5041309 OZEL GIDALAR TEKNOLOJiSi TEORI + UYGULAMA : 3+1 AKTS : 4
v Seker teknolojisi seker pancarinin yapisi ve kimyasal bilesimi

v Seker teknolojisi pancarin sekere islenmesi ve uygulanan 6n islemler, pancardan ham serbet elde
edilmesi, ham serbetin temizlenmesi, koyulastirma, kristalizasyon, ham seker elde edilmesi ve aritma
seker kamisi ve sekere islenmesi

v Kakao ve gikolata teknolojisi kakao ¢ekirdegi, kakao tozu ve kakao yag tretimi gikolata, gikolata tipleri
ve bilesimi, ¢cikolata yapimi, ¢ikolatanin 6zellikleri, gikolata kaplamalar ve kaplama teknigi

v Sekerleme teknolojisi sekerleme cgesitleri, kristal boyutlari, sekerleme bilesenleri, dogal tatlandiricilar,
yapay tatlandiricilar, diger bilesenler



v Sekerlemelerin pisirilmesi ve ambalajlanmasi sekerleme pisirmede uyulmasi gereken genel kurallar,
pisirme yontemleri ve sistemleri, sekerlemelerin calkanmasi ve havalandiriimasi, kdpiik olusturma,
kopuklerin stabilize edilmesi, havalandirilmis sekerler

v/ Bazi sekerleme tipleri ve 6zellikleri marsmelov, nugat ve nisasta ve pektin jolelerinin baslica bilesenler,
isleme yontemleri, isleme sirasinda etkili faktorler, sekerleme formdilleri, jel olusturucular, nisasta ve
pektin joleleri, lokum-cezerye yapimi

v Bazi sekerleme tipleri ve 6zellikleri sert sekerler, baglica bilesenleri ve islevleri, sert seker yapimi ve
sekillendirme, saydam seker yapiminda dikkat edilecek hususlar, sert seker formiilleri fac, karamaller,
kremler ve kaplama sekerler

v/ Cay teknolojisi siyah ¢ayin kalite olgitleri ve dem kontroli, ¢ézUnr cay, ekstraksiyon, aroma ayirma,
krem ¢okeltme, siizme ve konsantre etme, kurutma, aglomerasyon ve aromatize etme

v Kahve teknolojisi ¢ekirdek kahvenin elde edilmesi ve islenmesi, kavurma ve 6glitme, kahve pisirme,
¢6zlinlir kahve Urretimi, ekstraksiyon, dehidratasyon, aromatize etme

5041310 GIDA ENDUSTRI MAKINALARI TEORI + UYGULAMA : 3+1 AKTS : 4

v/ Tartma ve 6lgme aletleri

v Tasima ve iletim diizenekleri

v/ Gida 6n islem ve temizlik makineleri

v/ Elekli sistemler ve siniflama makinalari

v/ Filtrasyon sistemleri

v/ Santrifligasayon, karistiricilar ve homojenizatorler

v/ Borulu ve plakali isi degistiricileri

v Evaporatorler, kurutucu sistemler

v Degirmenler, presler ve kesme makinalari Il

v Yikama, doldurma ve kapama makinalari

v Aseptik ambalajlama sistemleri |

5041311 ET VE URUNLERI TEKNO.-1 TEORI + UYGULAMA : 2+1 AKTS - 3

v/ Etin tanimi ve etin beslenme agisindan énemi

v/ Etin histolojik yapisi

v/ Etin kimyasal bilesimi

v/ Etin fiziksel 6zellikleri

v/ Etin kimyasal 6zellikleri

v/ Kasin ete donlisiim mekanizmasi

v/ Kasaplik hayvanlarin kesim sonrasi etlerde meydana gelen fiziksel ve kimyasal degisiklikler (etin pH
sinda gorilen degisiklikler, rigor mortis, glikoliz ve etlerin olgunlastiriimasi).

v/ Kasaplik hayvanlarin kesim sonrasi etlerde meydana gelen fiziksel ve kimyasal degisiklikler (DFD, PSE
etler).

v/ Etin muhafazasi ve islenmesi (fiziksel yontemler)

v/ Etin muhafazasi ve islenmesi (Kimyasal yontemler)

v/ Et mikrobiyolojisi



5041401 ALKOLLU VE ALKOLSUZ iCKILER  TEQRi + UYGULAMA - 2+0 AKTS : 2
v~ Suyun Onemi ve Sularin Temizlenmesi

Su Uretim Teknolojisi ve Ambalajlanmasi

Gazli icecek Uretim Teknolojisi , Gazli iceceklerde karisim hazirlama

Fermente icki Teknolojisi

ANV EN

Bira Uretim Teknolojisi, Bira iretiminde malt eldesi
Maltin kaynatilmasi ve serbetciotu ilavesi

<\

Sarap Uretim Teknolojisi, Uziimlerin preslenmesi ve maserasyon islemi, Siranin ve cibrenin
fermentasyonu, Farkli saraplar, Depolama faktorleri

Distile Alkollii icki Teknolojisi

Brandy, Viski, Rom, Tekila Teknolojisi
Raki, Votka, Cin, Sake, Likor Teknolojisi
Salgam Teknolojisi

Enerji icecekleri

NANENENENEN

Sporcu igecekleri

5041404 HIJYEN VE SANITASYON TEORI + UYGULAMA : 2+1 AKTS - 3
v Kisisel Hijyen

Kisisel Temizlik kurallari

isletmelerde Tuvaletler ve El yikama Alanlari

Periyodik saglik kontrolleri

isletme giris ve cikislar

Temizlik malzemeleri

STSTSTS NS

Gida isletmelerinde Temizlik ve Dezenfeksiyon

5041405 GIDA KATKI MADDELERI TEORI + UYGULAMA : 240 AKTS - 3

\

Tanitim, mevzuat ve ilgili kurumlar hakkinda genel bilgilendirme
Asitlik diizenleyici ve antimikrobiyal madde ilavesi yapmak
Antioksidan ilavesi yapmak

Dokusal yapiyi diizenlemek icin katki maddeleri kullanmak
Renklendiricileri kullanmak

Lezzet arttiricilari kullanmak

Tatlandiricilar kullanmak

Zenginlestirici katkilari kullanmak

Starterleri kullanmak

Enzimleri kullanmak

Tasiyicilari kullanmak

AN ENEN AN AN AN AN ANANAN

Cozgenleri kullanmak

5041406 GIDALARDA TEMEL iSLEM.-2 TEORI + UYGULAMA : 1+1 AKTS : 2
v Kurutma islemi yapmak
v/ Evaporasyon islemi yapmak

v/ Dondurma islemi yapmak



NAVAVANANENEN AN AN RN

Sogutma islemi yapmak, kristalizasyon islemi yapmak
Ekstriizyon islemi yapmak

Haslama islemi yapmak

Termizasyon islemi yapmak

Pastorizasyon yapmak

Asit fermentasyonu yapmak

Alkol fermentasyonu yapmak

Depo kosullarini saglamak

Sogukta depolamak

Dondurarak depolamak

\

N AVENENAVEN AN AN ENENAN

Et endustrisinde kullanilan katkilar

Et Grlnlerine giris (et Grdnlerinin siniflandiriimasi, hammadde se¢imi)
Pastirma teknolojisi

Kavurma teknolojisi

Sucuk teknolojisi

Haslanmis Grilinler teknolojisi (sosis)

Sosis teknolojisi

Salam teknolojisi

Fime dil Uretimi

Jole iskembe

Hazir yemek et Grinleri Gretimi (déner, kofte..)

Artik ve atiklar( yan drinler teknolojisi)

5041410 STAJ-2 (30 i$ GUNU) TEORI + UYGULAMA : 040  AKTS: 4

v

N AN ENIEN

Is yerini tanimak, yapilan isler hakkinda bilgi edinmek

is yeri uygulamalarinin planlanmasini ve is akigini 6grenmek
is uygulamalarini incelemek

is uygulamalarini incelemek ve uygulamalara katilmak

is uygulamalarini incelemek, uygulamalara katilmak ve yapilan calismalari rapor etmek

5041411 TAHIL TEKNOLOJISI-2 TEORI + UYGULAMA : 2+1 AKTS : 3

v

NN

AN EN RN AN

Yogurma Vakum islemi, Nem tayini
Vakum islemi Presleme, Kiil tayini
Kaliplama ve Kesme Kurutma, Protein tayini

Kurutma, Sogutma Silolama, Sert ve yumusak bugdayda farinograf ve ekstensograf kurve yorumlari,
aralarindaki farklarin ortaya konulmasi

Karisim Hazirlama Yogurma, Makarnada su absorbsiyonu
Yogurma Sekil Verme, Makarnada hacim artisi

Sekil Verme Pisirme, Makarnada agirlik artisi

Kaliplama Pisirme, Pisme suyuna gecen madde miktari tayini

Hammaddenin Ogiitiilmesi, Makarna duyusal analizleri



RN AN AN

5041412 ARASTIRMA YONTEM VE TEKNIKLERI

v/ Teorik bilgi sunumu, konularin érneklerle tartisilmasi, sunum hazirlama.
v/ Bilimin tanimi ve nitelikleri
v/ Bilimin siniflandiriimasi
v/ Yontem kavrami ve aklin isleyis kurallari
v/ Yontem kavrami ve akil yirtitme bigimleri
v/ Yontembilimin temel kavramlari Kavram, olay, olgu, degisken
v Yontembilimin temel kavramlari Sayitli, hipotez, kuram, yasa
v/ Bilimsel arastirma tipleri.
v/ Bilimsel arastirmanin asamalari I.
v/ Bilimsel aragtirmanin asamalari Il.
v/ Bilimsel aragtirmanin asamalari ll|
v/ Bilimsel arastirmanin asamalari IV
v/ Raporyazma
v/ Sunum teknikleri
5041413 SUT TEKNOLOJiSi-2 TEORI + UYGULAMA : 3+1
v/ Kasar peynir tretimi
v/ Tulum peyniri Gretimi
v/ Civil peyniri Uretimi, mihali¢ peynir Gretimi
v/ Hellim peyniri, Van otlu peynir iretimi
v Yogurt Uretimi
v/ Ayran uretimi
v Tereyag lretimi
v Kefir Giretimi
v/ Dondurma lretimi

Pisirme Dinlendirme, Biskivinin fiziksel analizleri

Ezme Kurutma, Biskivi Giretiminde kullanilan hammaddelerin etkisini test etme

Kabuk Soyma, Biskiivi ve kek pisirme denemesi

Yaglama Ayiklama, Biskivi ve kek duyusal analizleri

5041414 MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJISI-2  TEoRi + UYGULAMA - 2+1

\

AN AN EN AN ENENEN

Meyve ve sebzelerin gesitli yontemlerle muhafazasinda uygulanan 6n islemler

Meyve ve sebzelerin dondurularak muhafaza edilmeleri
Gidalarin dondurulmalarinda sogutma yikd

Gidalarin dondurma sistemi se¢imi, dondurucu kapasitesi
Dondurulmus Grlnlerin ambalajlanmasi, depolanmasi,¢ozilmesi
Meyve sebzelerin konserve Uretim teknolojisi

Konservecilikte 1sil islem ve kullanilan ekipmanlar

Meyve ve sebze konservelerinde bozulmalar

Konservelerin kontrolii ve depolanmasi, konserve kaplarinin nitelikleri

TEORI + UYGULAMA : 2+1

AKTS : 3

AKTS : 4

AKTS : 3



N AN RN ENI AN

Salga Uiretim teknolojisi

Salcanin kalite faktorleri

Recel-marmelat Uretim teknolojisi

Kurutma teknolojisi ve su aktivitesi, sorpsiyon izotermi

Meyve ve sebzelerin kurutulmalari



